PICCOLE EMOTIONI

PRIMA, DURANTE € DOPO

10 OLIVE ALLASCOLANA™ F23-4510n
= CIUFFETTI DI CALAMARI" CROCCANTI ™8 12 €
= INSALATINA DI PUNTARELLE ALLA ROMANA CON ACCIUGHE CANTABRICHE® 10 €

10 €

= TARTARE DI MANZO CON BAGNA CAUDA, NOCCIOLE E ACCIUGHE DEL 13 €
MAR CANTABRICO 258

= CUBI DI STRACOTTO DI CODA DI MANZO ALLA MILANESE CON SALSA AL 14 €
SEDANO E KETCHUP ALLA VACCINARA *#451

= CARCIOFO" ALLA ROMANA GLASSATO AL PARMIGIANO® 6 €

= TARTARE DI OMBRINA, MELA GRANNY SMITH CON MAIONESE ALLA 16 €
SRIRACHA E RISO ALLU'ORIENTALE 68 X

LA JALUMERIA

JALUMI € FORMAGG T

_Q —
= FORMAGGI D’AUTORE °:
degustazione di 3 formaggi a latte crudo e composta di frutta 5 8 €
degustazione di 5 formaggi a latte crudo e composta di frutta 12 €

Le nootre collaborazionis

ANTICA CORTE PALLAVICINA- Polesine Parmense -
Da maiale pesante di Parma :

Prosciutto crudo Coppa
Salame Lardo

Pancetta

MACELLERIA GIACOMINI - Villa di Chiavenna -
presaola di punta d'anca leggermente affumicata

= “PICCOLO ASSE” 12 €
degustazione di 2 salumi (consigliato per 1 persona)

= “MEZZO ASSE” 18 €
degustazione di salumi (consigliato per 2 persone)

- “ASSE” 30 ¢
degustazione di salumi (consigliato per 3/4 persone)

= UN PO'.... EUN PO’ 30 ¢

degustazione di formaggi ® e salumi (consigliato per 3/4 persone)

ACCOMPAGNALI CON...

= FOCACCIA BIANCA CON SALE DI MALDON, ROSMARINO E OLIO E.V.O.* 6 €
= ALZATINA DI GIARDINIERA DI MORGAN IN AGRODOLCE 12 €
= 2 CARCIOFI GRIGUIATI E CONSERVATI IN OUIO EXTRA VERGINE DI OUVA' 7 €
= 4 CARCIOFI GRIGLIATI E CONSERVATI IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA'! 13 €

TAMPURGER -ASTRONOMICO

GUSTO AMERICANO... MADE IN ITALY 0

= LOBSTER ROLL CON BUN FATTO DA NOI, ASTICE" AL VAPORE, MAIONESE ED 25 €
ERBA CIPOLLINA 3541
SERVITO CON LE NOSTRE CHIPS DI PATATA DOLCE

= HAMBURGER" DI MANZETTA PRUSSIANA, BUN FATTO DA NOI, PANCETTA 20 €
CROCCANTE, TOMA D’ALPEGGIO, INSALATA, POMODORO, MAIONESE ALLA
SENAPE E KETCHUP DI DATTERINO GIALLO. 4561012
SERVITO CON LE NOSTRE PATATINE FRITTE

LI SPECIALL

SE JEI INDECISO o

s e

= RISOTTO ALLA MILANESE CON OSSOBUCO DI VITELLO" IN GREMOLADA "5 25 €

¥

*Prodotto surgelato all’origine -18°c

A .

IL BISTROT CHE NON TI ASPETTI

LE INJALATONE

JENTA STAGIONE O

S e

= TRENTINO SALAD: insalata di cavolo cappuccio bianco e viola con semi di cumino, speck, 14 €
mela granny smith e crostini di pane croccante 2+

PRIMI PIATTI

| CARPOIDRATI DEL FUONUMOKE

SPAGHETTO ALLE VONGOLE" VERACI #®

= RAVIOUI DI PASTA FRESCA RIPIENI DI PECORINO LIQUIDO
CON CHUTNEY DI PERE WILLIAMS E THE MATCHA 35

= RISOTTO CON CREMA DI PISELLI E CEVICE DI GAMBERI" ROSSI DI MAZZARA 20 €
DEL VALLO #5215

18 €
16 €

= ZUPPA LEGGERA DI PESCE CON GAMBERI", OMBRINA, CALAMARI", COZZE", 18 €
VONGOLE" SPADELLATI E POMODORINI CONFIT &1
= GNOCCHI DI GRANO ARSO CON FONDUTA DI ZOLA E 14 €

GRANELLA DI PISTACCHI 2345

®

é disponibile anche un formato di pasta senza glutine

JECONDI DI CARNE

OGN PROVENIENTA ItA 1L §UO PERCIE

= GUANCIA" DI MANZO BRASATA AL NEBBIOLO CON PUREA E CHIPS DI 20 €
TOPINAMBUR 52
= TAGUATA DI MANZO COTTA NEL GREENEGG CON CIPOLLE BORETTANE 25 €

ALL'ACETO BALSAMICO E PATATE AL CARTOCCIO

= LINGOTTO DI AGNELLO'FONDENTE CON PUREA DI ZUCCA, SALSA ALLERBA 22 €
CIPOLLINA, BIETE RIPASSATE E FONDO AL PORTO 512

JECONDI DI PEJCE

JORPRESE DAL MARE

_Q —
= GRAN FRITTO DI CALAMARI" PATAGONIA, GAMBERI", CIUFFI DI TOTANO®, 24 €
E VERDURE CROCCANT] #8912
= POLPO" COTTO ALLA BRACE CON LA SUA MAIONESE E INSALATA DI 26 €
PUNTARELLE &
= TRANCIO DI OMBRINA PANATO ALLE ERBE CON BIETOLINE RIPASSATE E 25 ¢
MAIONESE AL LIMONE 2458
= 4
| CONTORNI h
MADKE NATURA PROPONE
_Q —
= INSALATA VERDE O MISTA 6 €
= PATATINE FRITTE (solo da patate fresche) 6 ¢

NARY MENU

PER PICCOLI PALATI

= PICCOLA REGINA MARGHERITA "6 8 ¢
= GNOCCHETTI DI PATATE O PASTA AL POMODORO " 8 ¢
= BOCCONCINI DI POLLO ALLA MILANESE CON PATATINE FRITTE 257 10 €

Coperto e servizio €3,00 p.p.

Coperto e il servizio del pranzo dal lunedi al venerdr €1,00 p.p.
ad eccezione dei giorni festivi.

Il pane servito viene preparato in casa



