
GLI SPECIALIGLI SPECIALI
SE SEI INDECISOSE SEI INDECISO

––  ASPARAGI VERDI ALLA BRACE CON UOVA ALL’OCCHIO DI BUE, BURRO ASPARAGI VERDI ALLA BRACE CON UOVA ALL’OCCHIO DI BUE, BURRO 
NOCCIOLA, SALSA OLANDESE E GRANA IN SCAGLIE NOCCIOLA, SALSA OLANDESE E GRANA IN SCAGLIE 3-5-123-5-12

1818 € 

PICCOLE EMOZIONIPICCOLE EMOZIONI
PRIMA, DURANTE E DOPOPRIMA, DURANTE E DOPO

––   10 OLIVE ALL’ASCOLANA10 OLIVE ALL’ASCOLANA**  1-2-3-4-5-10-111-2-3-4-5-10-11 1010 €

––  CIUFFETTI DI CALAMARICIUFFETTI DI CALAMARI** CROCCANTI  CROCCANTI 1-4-81-4-8  1212 € 

––  FILETTI DI DI ALICI LIGURI FRITTI ALLA MILANESE: 3 LISCE E 3 RIPIENE DI FILETTI DI DI ALICI LIGURI FRITTI ALLA MILANESE: 3 LISCE E 3 RIPIENE DI 
MORTADELLA E PISTACCHIO MORTADELLA E PISTACCHIO 1-2-4-5-81-2-4-5-8

1414 € 

–– BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE CON INSALATINA DI CARCIOFI E TETE DE BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE CON INSALATINA DI CARCIOFI E TETE DE 
MOINE MOINE 55

1414 € 

––  PAPPA AL POMODORO CON FORMAGGIO DI CAPRA FRESCO E PAPPA AL POMODORO CON FORMAGGIO DI CAPRA FRESCO E 
      GEL DI BASILICO       GEL DI BASILICO 4-5 4-5   

1010 € 

––  IDEA DI PARMIGIANA: MELANZANA FONDENTE, COULIS DI DATTERINI, CREMA IDEA DI PARMIGIANA: MELANZANA FONDENTE, COULIS DI DATTERINI, CREMA 
DI PARMIGIANO REGGIANO E PESTO AL BASILICO DI PARMIGIANO REGGIANO E PESTO AL BASILICO 2-4-5-112-4-5-11

1212 € 

––  CEVICHE DI BRANZINO CON ZENZERO, POMODORINI CAMONE, CIPOLLA CEVICHE DI BRANZINO CON ZENZERO, POMODORINI CAMONE, CIPOLLA 
ROSSA IN AGRODOLCE, PEPERONCINI DOLCI E PICCANTI ROSSA IN AGRODOLCE, PEPERONCINI DOLCI E PICCANTI 6-8--116-8--11

1616 € 

HAMBURGER GASTRONOMICO HAMBURGER GASTRONOMICO 
GUSTO AMERICANO... MADE IN ITALYGUSTO AMERICANO... MADE IN ITALY

––  LOBSTER ROLL CON BUN FATTO DA NOI, ASTICELOBSTER ROLL CON BUN FATTO DA NOI, ASTICE** AL VAPORE, MAIONESE ED  AL VAPORE, MAIONESE ED 
ERBA CIPOLLINA ERBA CIPOLLINA 3-5-4-143-5-4-14

                  SERVITO CON LE NOSTRE CHIPS DI PATATA DOLCE SERVITO CON LE NOSTRE CHIPS DI PATATA DOLCE 

2525 €

––  HAMBURGERHAMBURGER** DI MANZETTA PRUSSIANA, BUN FATTO DA NOI,  PANCETTA  DI MANZETTA PRUSSIANA, BUN FATTO DA NOI,  PANCETTA 
CROCCANTE, TOMA D’ALPEGGIO, INSALATA, POMODORO, MAIONESE ALLA CROCCANTE, TOMA D’ALPEGGIO, INSALATA, POMODORO, MAIONESE ALLA 
SENAPE E KETCHUP DI DATTERINO GIALLO.SENAPE E KETCHUP DI DATTERINO GIALLO.4-5-6-10-124-5-6-10-12

     SERVITO CON LE NOSTRE PATATINE FRITTE      SERVITO CON LE NOSTRE PATATINE FRITTE 

2020 € 

––  MEDITERRANEA: MEDITERRANEA: insalata verde, misticanza, peperoni del piquillo, feta greca, mandorle insalata verde, misticanza, peperoni del piquillo, feta greca, mandorle 
marcona salate, pomodorini camone e albicocche candite  marcona salate, pomodorini camone e albicocche candite  2-4-5-2-4-5-

1515 €

SECONDI DI CARNESECONDI DI CARNE

––  GRAN FRITTO DI CALAMARIGRAN FRITTO DI CALAMARI** PATAGONIA, GAMBERI PATAGONIA, GAMBERI**, CIUFFI DI TOTANO, CIUFFI DI TOTANO**,   ,   
     E VERDURE CROCCANTI      E VERDURE CROCCANTI 1-4-8-9-12-141-4-8-9-12-14    

2424 € 

––  FILETTO DI BACCALA* ISLANDA IN OLIOCOTTURA CON INSALATINA DI FILETTO DI BACCALA* ISLANDA IN OLIOCOTTURA CON INSALATINA DI 
TACCOLE, PISELLI, FAGIOLINI, SEMI DI ZUCCA E ASPARAGI TACCOLE, PISELLI, FAGIOLINI, SEMI DI ZUCCA E ASPARAGI 2-6-8-10-11-122-6-8-10-11-12

2626 € 

––  CATALANA DI CALAMARI* E GAMBERONI* CON POMODORINI MARINDA, CATALANA DI CALAMARI* E GAMBERONI* CON POMODORINI MARINDA, 
CAROTE E CIPOLLA DI TROPEA  CAROTE E CIPOLLA DI TROPEA  1-2-4-5-8-141-2-4-5-8-14

2020 € 

OGNI PROVENIENZA HA IL SUO PERCHEOGNI PROVENIENZA HA IL SUO PERCHE

PER PICCOLI PALATIPER PICCOLI PALATI

––  PICCOLA MARGHERITA PICCOLA MARGHERITA 1-61-6 88 € 

––  GNOCCHETTI DI PATATE O PASTA AL POMODORO GNOCCHETTI DI PATATE O PASTA AL POMODORO 1-2-111-2-11 88 € 

––  BOCCONCINI DI POLLO ALLA MILANESE CON PATATINE FRITTE BOCCONCINI DI POLLO ALLA MILANESE CON PATATINE FRITTE 1-2-6-71-2-6-7 1010 € 

LA SALUMERIALA SALUMERIA
SALUMI E FORMAGGISALUMI E FORMAGGI

––  FORMAGGI D’AUTORE FORMAGGI D’AUTORE 55::

      degustazione di 3 formaggi a latte crudo e composta di frutta      degustazione di 3 formaggi a latte crudo e composta di frutta 88 €

      degustazione di 5 formaggi a latte crudo e composta di frutta      degustazione di 5 formaggi a latte crudo e composta di frutta 1212 €

– – SALUMI D’AUTORE - IN COLLABORAZIONE CON:SALUMI D’AUTORE - IN COLLABORAZIONE CON:

   SALUMIFICIO MIGLIORATI - Crema (CR)    SALUMIFICIO MIGLIORATI - Crema (CR) 

 

   MACELLERIA GIACOMINI - Villa di Chiavenna (SO)     MACELLERIA GIACOMINI - Villa di Chiavenna (SO)  
   AZ. AGRICOLA IL POGGIO CONVIVUM - San Cassiano dei Bagni (SI)   AZ. AGRICOLA IL POGGIO CONVIVUM - San Cassiano dei Bagni (SI)
   SALUMIFICIO CAPITELLI - Val di Taro (PC)   SALUMIFICIO CAPITELLI - Val di Taro (PC)

 

–   –   “PICCOLO ASSE”“PICCOLO ASSE”
          degustazione di 2 salumi (consigliato per 1 persona)degustazione di 2 salumi (consigliato per 1 persona)

1212 €

––  “MEZZO ASSE”  “MEZZO ASSE”  
          degustazione di salumi (consigliato per 2 persone) degustazione di salumi (consigliato per 2 persone) 

1818 € 

––  “ASSE” “ASSE” 
degustazione di salumi (consigliato per 3/4 persone) degustazione di salumi (consigliato per 3/4 persone) 

3030 € 

––  UN PO’.... E UN PO’UN PO’.... E UN PO’
  degustazione di formaggi degustazione di formaggi 5 5  e salumi (consigliato per 3/4 persone) e salumi (consigliato per 3/4 persone)

3030 € 

ACCOMPAGNALI CON...ACCOMPAGNALI CON...  

––  FOCACCIA BIANCA CON SALE DI MALDON, ROSMARINO E OLIO E.V.O.FOCACCIA BIANCA CON SALE DI MALDON, ROSMARINO E OLIO E.V.O.44 66 € 

––  CIOTOLINA DI GIARDINIERA IN OLIO E.V.O.“ORTOQUADRO”CIOTOLINA DI GIARDINIERA IN OLIO E.V.O.“ORTOQUADRO” 1010 € 

––  2 CARCIOFI GRIGLIATI E CONSERVATI IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 2 CARCIOFI GRIGLIATI E CONSERVATI IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 11 77 € 

––  4 CARCIOFI GRIGLIATI E CONSERVATI IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 4 CARCIOFI GRIGLIATI E CONSERVATI IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA 11 1313 € 

PRIMI PIATTIPRIMI PIATTI
I CARBOIDRATI DEL BUONUMOREI CARBOIDRATI DEL BUONUMORE

–   –   SPAGHETTO PASTIFICIO VICIDOMINI CON DATTERINI IN 3 CONSISTENZE: SPAGHETTO PASTIFICIO VICIDOMINI CON DATTERINI IN 3 CONSISTENZE: 
FRESCHI, CONFIT E IN POLVERE FRESCHI, CONFIT E IN POLVERE 4-54-5

1515 €

––  ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA, ACCIUGHE CANTABRICHE, BRICIOLE DI ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA, ACCIUGHE CANTABRICHE, BRICIOLE DI 
PANE E PEPERONCINO PANE E PEPERONCINO 4-84-8

1616 € 

–   –   AGNOLOTTI DEL PLIN DI MANZO, LEGGERA SALSA DI ARROSTO E GOCCE DI AGNOLOTTI DEL PLIN DI MANZO, LEGGERA SALSA DI ARROSTO E GOCCE DI 
CAPRINO CAPRINO 3-4-5-11-123-4-5-11-12

1818 €

––  CALAMARATA PASTIFICIO VICIDOMINI POMODORINI E INTERPRETAZIONE DI CALAMARATA PASTIFICIO VICIDOMINI POMODORINI E INTERPRETAZIONE DI 
PESCATO DI MARE CRUDO E COTTO: VONGOLE, COZZE, GAMBERI, POLPO, PESCATO DI MARE CRUDO E COTTO: VONGOLE, COZZE, GAMBERI, POLPO, 
OMBRINA  OMBRINA  8-9-11-148-9-11-14

2020 € 

SECONDI DI PESCESECONDI DI PESCE
SORPRESE DAL MARESORPRESE DAL MARE

––  COSTATA DI POLACCHINA DA 500G COTTA NEL GREEN EGG CON COSTATA DI POLACCHINA DA 500G COTTA NEL GREEN EGG CON 
POMODORO ALLA GRIGLIA POMODORO ALLA GRIGLIA 

2626 €

––  SAINT LOUIS RIBS: COSTINE DI SUINO GLASSATE CON SALSA BBQ E SAINT LOUIS RIBS: COSTINE DI SUINO GLASSATE CON SALSA BBQ E 
INSALATINA DI CAVOLO, CAROTE E MAIONESE INSALATINA DI CAVOLO, CAROTE E MAIONESE 1-2-5-6-7-10-11-121-2-5-6-7-10-11-12

1818 € 

––  COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE CON INSALATINA DI POMODORINI E COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE CON INSALATINA DI POMODORINI E 
BASILICOBASILICO3-4-53-4-5    

2828 € 

I CONTORNII CONTORNI
MADRE NATURA PROPONEMADRE NATURA PROPONE

–  –  INSALATA VERDE O MISTA INSALATA VERDE O MISTA 66 €

––  PATATINE FRITTE (PATATINE FRITTE (solo da patate freschesolo da patate fresche) ) 66 € 

–  –  CHIPS DI PATATE (CHIPS DI PATATE (solo da patate fresche)solo da patate fresche) 88 €

BABY MENUBABY MENU

’’

*Prodotto surgelato all’origine -18°c  *Prodotto surgelato all’origine -18°c  

Coperto e servizio Coperto e servizio €€3,00 p.p.3,00 p.p.
Coperto e il servizio del pranzo dal lunedì al venerdì Coperto e il servizio del pranzo dal lunedì al venerdì €€1,00 p.p.1,00 p.p.
ad eccezione dei giorni festivi.ad eccezione dei giorni festivi.
Il pane servito viene preparato in casa Il pane servito viene preparato in casa 

è disponibile anche un formato di pasta senza glutineè disponibile anche un formato di pasta senza glutine

LE INSALATONELE INSALATONE
SENZA STAGIONESENZA STAGIONE


